
Boisson chaude, viennoiserie, jus d’orange
L' express

Boisson chaude, viennoiserie, pain, beurre, confiture, miel, jus d’orange
Le continental

Boisson chaude, viennoiserie, pain, beurre, confiture, miel, jus d’orange,
yaourt, muesli maison, œufs au plat ou à la coque

L' americain

OEuf a la coque (x1)

OEuf au plat (x2)

OEuf brouille (x2)

Jambon blanc, jambon sec, noix de jambon fumée, bœuf de Savoie séché 
Assiette de charcuteries

Tomme de Savoie, Reblochon, Tomette de chèvre, mesclun, fruits secs 
Assiette de fromages

Assiette de saumon fume de Norvege (label rouge)

Salade de fruits frais

Jus d'orange

LE PETIT-DEJEUNER

A TOUTE HEURE

Pain de mie, jambon de Savoie, Abondance
Croque-Monsieur  Savoyard  mesclun de jeunes pousses

Pain brioché, homard et coleslaw
Lobster roll

Crème acidulée et blinis
Saumon fume label rouge

Copeaux de Beaufort
Mesclun de jeunes pousses

Brioche tiède, chutney de saison
Foie gras de canard au marc de Savoie

Fromage blanc en faisselle

Assiette de fromages

Flan patissier a la vanille bourbon

De 7h00 à 10h00

Fromage blanc muesli maison miel fruit frais

Viennoiserie croissant ou pain au chocolat

Supplément bacon ou jambon blanc

De 11h00 à 21h00

Crème fraîche d’Isigny au coulis de fruits rouges, petits financiers

Tomme de Savoie, Reblochon, Tomette de chèvre, mesclun, fruits secs 

Sauce chocolat et chantilly à la vanille
Gaufre maison

Fraise melba

Dame blanche

Cremes glacees et sorbets (1 boule)

Glace vanille et sorbet fraise, meringue, gelée de fruits rouges, chantilly, 
amandes cristal

Glace vanille, chocolat chaud, petite meringue, chantilly à la vanille et 
amandes cristal

Vanille, pistache, café, chocolat, chartreuse, citron, fraise, poire
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/
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DIGESTIFS LIQUEURS ET SPIRITUEUX

Indigène - Les Hautes Glaces

London dry Altitude, Altitude pink, Hendrick’s

Johnnie Walker Red Label

Glenfiddich 12 ans

Gins

Whisky

Nikka - From The Barel

Lagavulin 16 ans

Pura Vida Anejo

Planteray Isle of Fidji

Rhums

Diplomatico réserve

Meukow VS      

Meukow VSOP

Cognacs

Henessy XO

Armin 6 ans

Darroze Grand assemblage 12 ans

Armagnacs

Calvados

Chartreuse

Vodka

Disaronno

Black spirit

Cosquer

Marius

Limoncello

Genepi

Eau de vie

BOISSONS CHAUDES

Dupont 

Jaune / Verte

Don Ramon Punta Diamante Blanco

Liqueur Amaretto

Liqueur de café

Liqueur de plantes provençales

Pallini

Meunier altitude

Poire William ou Framboise Cartron

Tequilla

Bear Brothers Bio

Liqueur de menthe poivrée

2 cL 4 cL
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6
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8

12

10

5

7

4

5

5

6

10

14

10

8

10

12

Espresso / allonge
Café Honduras/Pérou bio et équitable

/

2,6

Cappuccino
Café Donduras/Pérou bio et équitable, lait chaud, mousse de lait

4,9

Latte macchiato
Café, lait chaud, mousse de lait, coulis chocolat

5

Kukucha bio the vert - Lydia Gautier
Thé vert printanier aux notes végétales et marines

6

Morocco spirit the vert - Lydia Gautier
Thé vert gunpowder et feuilles de menthe douce

6

Comte grey bio the noir - Lydia Gautier
Earl grey du Népal et huile essentielle de bergamote bio

4

The jasmin blanc bio (the blanc et vert) - Lydia Gautier
Thé blanc, thé vert au jasmin et pétales de roses

4

T relax bio tisane - Lydia Gautier
Tilleul, verveine et camomille

4

Granotcha bio tisane - Lydia Gautier
Sarrasin et orge

4

Longueteau Harmonie Prélude 7 14

Chocolat chaud 6
Chocolat Van Houten

Supplément :

Lait végétal
Sirops : Caramel / Noisette / Vanille

+ 0,50
+ 0,50

Prix TTC exprimés en euros / Service compris / Carte des allergènes disponible sur simple demande. Prix TTC exprimés en euros / Service compris / Carte des allergènes disponible sur simple demande.
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COCKTAILS

COCKTAILS SANS ALCOOL

BIERES

744 : Blonde , Blanche summer Tahiti, Blonde genepi, 
IPA New Zealand, Ambre bourgeon de sapin, Porter

Bière sans alcool Brasseurs Savoyards

SOFTS
Coca-Cola 33cl, Coca-Cola zéro 33cl, Orangina 25cl, Fuze Tea 25 cl, Badoit 33cl

Limonade VOILA Bio 33cl  

Arbre à jus 25cl : Orange / Poire / Pomme / Pêche de vignes / Abricot / Tomate

Sodas Franklin & sons 20cl : Ananas Amande / Ginger Beer /
Pamplemousse / Indian Tonic

Sirops : Grenadine / Kiwi / Menthe / Pêche / Passion / Orgeat / Citron / Fraise

APERITIFS

Kir / Pastis Henri Bardouin / La Quintinye vermouth blanc ou rouge /
Bitter « Rouge » / Suze    

/

Gin, Bitter Rouge, Vermouth rouge, zeste d’orange
Negroni 11

Bitter Rouge, Vermouth rouge, eau pétillante, tranche d’orange
Americano 9

/

Liqueur au choix, Prosecco, eau pétillante, rondelle d’orange
Spritz - declinaison de spritz 10

Gin Tonic 
Gin au choix, tonic premium, condiment

12

Bloody Mary 
Vodka, jus de tomate, citron, Worcestershire, Tabasco, sel de céleri

11

Paloma
Tequila, tonic premium, pamplemousse, eau gazeuse, sirop de sucre

11

Espresso martini
Vodka, liqueur de café, espresso

12

Crodino Spritz 7

Maia spritz 7

Amaretto ananas 
Amaretto sans alcool, tonic premium ananas amande

8

25 cL 33 cL 50 cL

8

Gallia IPA pression

Gallia Blanche pression

Gallia Blonde pression 4,50 9

5 9,50

5,50 10

6

4,50

5

5

5

2,50

5

/

LA CARTE

Supplément chantilly

Copeaux de Beaufort
Mesclun de jeunes pousses 10

Sel de Maldon, pain grillé
Os a moelle roti au four

/ /

/

15

Saumon fumé Label rouge, muffin anglais, sauce hollandaise
OEuf bio benedictine

/ /

14

Coupées en tranches épaisses et marinées, burrata, pesto de basilic
Tomates anciennes 19

Crème acidulée et blinis
Saumon fume label rouge

/

22

Condiment, sorbet basilic
Gaspacho de tomates coeur de boeuf 15

Brioche tiède, chutney de saison
Foie gras de canard au marc de Savoie 24

Copeaux de parmesan et feuilles de roquette
Carpaccio de boeuf facon gravlaxi c 17

Pommes vapeur persillées, beurre meunière
Sole meuniere de nos cotes francaises

/ /

/

i c 55

Dos de cabillaud cuit au plat, légumes de saison, sauce aïoli
Aioli
..

26

Burrata et olives taggiasche
Risotto carnaroli cremeux a la tomate

/ /

18

A la crème d’Isigny
Ravioles du Dauphine label rouge

/

18

Au couteau, frites et mesclun
Tartare de boeuf Charolais 24

Sauce diable, tomate provençale, polenta au thym et citron
Supreme de volaille fermiere

//

/

26

Foie gras poêlé, mousseline de pommes de terre maison,
poêlée de légumes de saison

Filet de boeuf Rossini 38

Ris de veau, quenelles, morilles, mesclun
Vol au vent 27

Crème fraîche d’Isigny au coulis de fruits rouges et petits financiers
Fromage blanc en faisselle 9

Flan patissier a la vanille bourbon

//

/

12

Moelleux au chocolat
Cœur pistache, glace pistache

12

Nage de fruits rouges
Rafraîchie au rosé de Savoie, sorbet fruits rouges

13

Omelette Norvegienne savoyarde
Biscuit de Savoie, glace chartreuse et sorbet poire, flambée à la chartreuse

/

15

Gaufre maison
Sauce chocolat et chantilly à la vanille

10

Fraise melba
Glace vanille et sorbet fraise, meringue, gelée de fruits 
rouges, chantilly, amandes cristal

12

Dame blanche
Glace vanille, chocolat chaud, petite meringue,
chantilly à la vanille et amandes cristal

12

Cremes glacees et sorbets (1 boule)
Vanille, pistache, café, chocolat, chartreuse, citron, fraise, poire

//

3

+2

Assiette de fromages
Tomme de Savoie, Reblochon, Tomette de chèvre, mesclun, fruits secs 

14

MENU DU JOUR
Plat du jour

Entrée et/ou plat et/ou dessert

Entrée, plat, dessert

Menu enfant

21

26

31

12

Supplément Picon

ile flottante geante
Praline rose, crème anglaise à la vanille bourbon

/

12

/

/

Kir royal Cassis, pêche, framboise

Coupe de Champagne Haton JN 9,50

10

..

+1

Prix TTC exprimés en euros / Service compris / Carte des allergènes disponible sur simple demande. Prix TTC exprimés en euros / Service compris / Carte des allergènes disponible sur simple demande.


